Abendessen:
17:00 - 21:00 Uhr

Unsere Chefs kochen mit
nachhaltigen Produkten.

Haben Sie Diatwiinsche oder Allergien? Teilen Sie uns diese mit und wir

LALE LIS sorgen dafir, dass Sie in den Genuss einer schmackhaften Mahlzeit kommen.




VORSPEISE

Carpaccio vom Rinderfilet 13,50
Truffelmayonnaise - Saatmischung - Grana Padano -

sonnengetrocknete Tomaten - Rucola
Rote Bete V 10,50

sUB-sauer - Ziegenkase - Balsamico-Sirup

Pil pil-Garnelen 12,75
gegrilltes Baguette - Aioli

“ Trio von Thunfisch 12,75

Tartar - orientalisches Tataki - Carpaccio vom Thunfisch

Rotbarbe 12,75
Perlcouscous - Zitrusvinaigrette - Tomatensalsa

Kalbs-Roastbeef 12,50
knusprige Kartoffel - FrUhlingszwiebel - Morchel-TrUffel-Sauce

Ziegenkase V 11,50
GedUnstete Birnen - pikanter Portweinsirup - Mirbeteig

Brotplatte V 7,25

Triffelmayonnaise - Krauterbutter

Brot - Knoblauchbrot - Grissini - Fuet - Oliven - Tomatensalsa -

Krauterbutter - Triffelmayonaise (Auch ' bestellbar)

SUPPE

(serviert mit Brot)
Tomatensuppe V 6,75
Pesto - Fruhlingszwiebel

Franzésische Zwiebelsuppe V 7,25

Crouton - Kase - Thymian

SALAT

(serviert mit Brot)
Carpaccio-Salat
Rucola - Triffelmayonaise - Grana Padano - sonnengetrocknete
Tomaten - Saatmischung
Klein 14,25
GroB 17,75

Ceasar salad
Romersalat - Speck - Ei - CroGtons - Sardellen - Olive

Klein 12,75
GroB 15,75
Mit Scampi oder Huhn 3,00

Old Amsterdam-Salat V

Mesclun - Waldpilze - Balsamico-Sirup - Saatmischung
Klein 13,75
Grof3 17,75

Orientalischer Hihnchensalat

Mesclun - Wasabi - Hahnchen-Teriyaki - Wakame -

Furikake - Cashew
Klein 13,75
GroB3 16,25

HAUPTSPEISE

Kalbsbrust 24,50
eigene SoBe - GemUse der Saison - Kartoffelmousseline

Schulterfilet 29,50
pikante Tomatensauce - Gemuse der Saison - Rosenkartoffel

“ Risotto mit Waldpilzen V 24,50

Grana Padano - Rucola

Rote Linsen V/ 22,50
SUBkartoffel - Naan-Brot

HUP Satay 21,50
Hahnchenschenkel - Satay-Sauce - Garnelencracker -
Pommes frites - Salat

Dorade 28,50

GarnelensoBe - GemUse der Saison - Rosenkartoffel

Lachs 26,75
EstragonsoBe - GemUse der Saison - Rosenkartoffel

Perlhuhn supréme 26,75
AusternpilzsoBe - Gemuse der Saison - Kartoffel-Mousseline

Ergénzung
Warmes Gemuse

Pasta Aglio e Olio
Pommes frites

Frischer Salat

FRISCHE PASTA'S

Spaghetti mit Garnelen 21,50
roter Pfeffer - Knoblauch - Rucola

Tagliatelle Kalbshaxe 23,50
eigene SoBe - Grana Padano - Rucola

Krabben Ravioli 21,50
Zucchini - MuschelsoBe - Rucola

Ravioli spinat V 19,75
Ricotta - Pecorino - Salbeidl

Cannelloni funghi V 21,50
Champignons - Triffel - SahnesoBe

Penne arrabiata (Kann auch als V bestellt werden) 19,75
HUhnerfleisch - pikante Arrabiata-Sauce - Rucola V 16,75

BURGERS

(Serviert mit Pommes)

BBQ-Bacon-Burger 100% Rindfleisch 21,50
Kartoffelbrotchen - knuspriger Speck - Cheddar -
Gurke - Senf - Barbecue-Sauce - Kopfsalat

Knuspriger Hihnchen-Burger 20,50
Brotchen - Sriracha-Mayonnaise - Essiggurke -
Tomate - kleiner Edelstein

Chili-Burger V 20,50
Kartoffelbrotchen - Hummus - sonnengetrocknete
Tomate - kleiner Edelstein
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OFENFRISCHE PIZZA

(Auch in kleinen GréBen fUr Kinder fir 8,25 bestellbar)

Pizza Margherita 12,00

TomatensoBe - Mozzarella

Pizza Verdure 13,25
TomatensoBe - Mozzarella - Zucchini - Aubergine -

Champignons - Artischocke

Pizza Pepperoni 13,75

TomatensoBe - Mozzarella - Peperoni

Pizza mit cremigem Speck 16,25
Creme fraiche - Mozzarella - Champignons - Schinken -

rote Zwiebel - Speck

Pizza Tonno 14,75
TomatensoBe - Mozzarella - Thunfisch - Kapern -

rote Zwiebel - Petersilie

Pizza Huhn 16,25

TomatensoBe - Mozzarella - Huhn - rote Zwiebel - Paprika

Pizza Parmaschinken 16,75
TomatensoBe - Mozzarella - Parmaschinken -

BUffelmozzarella - sonnengetrocknete Tomaten - Rucola

Pizza Quattro Formaggi 16,75
TomatensoBe - Mozzarella - Emmentaler - Chaumes -

Gorgonzola

Pizza-Beldge

Huhn - Peperoni - Thunfisch - Speck - Mozzarella -

Artischocke - Zucchini - Rote Zwiebel - Paprika - Rucola

SUBE VERFUHRUNGEN

Schokolade trio 7,75
Panna cotta - Mousse au Chocolat - weifes Schokoladeneis
Pineapple coco 7,75

Marinierte Ananas - Kokosnuss-Mascarpone - Vanilleeis

Lemon cheese 7,75

in einem Glas - Limonencreme - BiskuitkrUmel - Himbeere

Hollandische “Stroopwafel” 8,50

Bananencreme - Karamell

Kaseplatte 13,75
Chaumes - Emmentaler - Old Amsterdam - Gorgonzola -
Quittengelee - Kletzenbrot - Walnuss

Kaffee komplett 8,50

Kaffee, Espresso oder Tee - sUBe Leckereien

CHEF'S SURPRISE DESSERT TO SHARE 23,50

Basiert auf 2 Erwachsenen und 2 Kindern

Wahl des Kichenchefs!

VORSPEISE

Hahnchen-Teriyaki-SpieBchen
frisches Obst

Caprese-salat V
Tomate - Mozzarella - Pesto

Tomatensuppe
Fleischballchen

HAUPTSPEISE

Spaghetti

TomatensoBe oder BolognesesoBe - Mozzarella

Pizza Bambino

Kinderpizza nach WJahl

Kids-burger
Burger - Speck - Tomate - Essiggurke -
Gurke & Tomate - Salat - Pommes

Amerikanischer Pfannkuchen W
5 Pfannkuchen - Sirup

Fritterte Fischhappchen
Fisch Happchen - Remouladensofe -

Gurke & Tomate - Pommes

Pommes & Snack

Pommes - Snack nach Wahl: Chicken Nuggets,

Hollandische Krokette, Hollandische Frikandel oder

Hollandisches Kasesoufflé - Gurke & Tomate

Beilage: Gurke & Tomate

ZEIT FUR EIN DESSERT

Hollandische “Poffertjes”
Mini-Pfannkuchen - Vanilleeis - Schlagsahne

Kindereis

Vanilleeis - Schokoladeneis - Schlagsahne

Frischer Obstsalat




NO & LOW DRINKS

Coca-Cola Zero, Fanta Orange Zero,
Sprite, Spa Reine, Spa intense,

Acqua Panna, S.Pellegrino
Dubbelfrisss Bubbelfrisss
Kindersekt

Heineken 0,25L/0,50L /1,80 L

Brand 0,25 L /0,50 L
Brand Weizen 0,30 L/ 0,50 L

Bier der Saison
3,50

0,75L—6,25

0,75L—12,50

Coca-Cola, Fanta Cassis, Fuze Tea,

Fuze Tea Green, Royal Bliss Tonic,

Bitter Lemon, Ginger Rle, Rivella, Fristi,

Chocomel, Apfelsaft, Orangensaft , Ginger Beer,

Dubbelfrisss Apfel und Pfirsich

Frisch gepresster Orangensaft

Vita Green 100% BIO
apfel - zitrone - gurkensaft

Culemborg
Chenin Blanc of Muscat
SuUdafrika

Altozano
Verdejo & Sauvignon Blanc
Spanien

Santa Alvara
Chardonnay
Chile

Tizko
Traminer
Ungarn

Modello Masi
Pinot Grigio
Italien

Boschendal 1685
Sauvignon Blanc
SUdafrika

Glas: 5,25
Flasche: 29,50

Glas: 5,50
Flasche: 31,50

Glas: 5,95
Flasche: 34,50

Flasche: 29,50

Flasche: 32,50

Flasche: 34,50

Flasche: 34,50

Paul Jaboulet Ainé Parallele 45

Viognier
Frankreich

- Frisches und fruchtiges IPA

3,50/6,50/22,50

4,25/ 8,25
5257925

0,25L—5,25

Erkundigen Sie sich nach dem Preis

Heineken 0.0 3,75 Affligem Dubbel 5,50
Brand Weizen 0.0 4,25 Affligem Tripel 5,95
Brand IPA 0.0 3,75 Texels Tripel 5,95
Amstel Radler 0.0 3,75 Apple Bandit Juicy Apple 5,50
Amstel Radler 3,75 Mort Subite Kriek Lambic 5,25
Affligem Blond 5,50 Desperados 6,25
3,50
Koffie, Espresso 3,25
Cappuccino 3,95
Latte Macchiato 4,25
HeiBe Schokolade - Schlagsahne (+0,50) 4,25
Senza Tea 3,50
5,25 Frischer Minz- oder Ingwertee 4,25
4,25 Eiskaffee 5,50
Kaffee Spezial - Irisch, Franzosisch, Italienisch, Spanisch, Dublin 8,50
Culemborg Glas: 5,25 Culemborg Glas: 5,25
Cabernet Sauvignon & Flasche: 29,50  Pinotage & Syrah Flasche: 29,50
Cinsault Sudafrika
SuUdafrika
Altozano Glas: 5,50
Altozano Glas: 5,50  Tempranillo & Syrah Flasche: 31,50

Tempranillo & Syrah Flasche: 31,50

Spanien

Glas: 5,95
Flasche: 34,50

Santa Alvara
Merlot
Chile

Flasche: 32,50
Feudo Maccari Neré
Nero D’Avola
Sicilia, Italien

Flasche: 34,50
Beronia Rioja Crianza
Tempranillo & Mazuelo
Spanien

Flasche: 34,50
Boschendal Lanoy
Cabernet Sauvignon & Merlot
Sudafrika

Flasche: 37,50
Bodega Norton
Malbec
Argentinien

Spanien

Prunotto Moscato d’Asti
White Canelli Moscato
Piemonte, Italien

Bodega Norton Cosecha
Chardonnay Extra Brut
Argentinien

Nicolas Feuillatte
Réserve Extra Brut
Frankreich

Glas: 5,95
Flasche: 32,50

Glas: 6,25
Flasche: 37,50

Flasche: 65,00



